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Objetivo Retire las migas y la humedad del equipo con aceite 

Tiempo 
requerido 

5 minutos de preparación. 10 minutos por estante para completar. 
 

Hora del día Durante las horas en las 
que el volumen de trabajo 
sea menor. 

 

Iconos de 
peligro         

Herramientas y materiales 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 Cubo para toallas 

limpias 
 Cubo para toallas sucias  Cepillo pequeño de 

limpieza 
 Portaestropajo Ecolab para 

temperaturas elevadas con 
amohadilla multiusos y filtro 

universal 

 Limpiador de contactos 
KAY(R) QSR 

Solución 
superconcentrada 

multiusos (APSC, por 
sus siglas en inglés) 
KAY(R) SolidSense 

Limpiador y desinfectante 
multisuperficies a base 

de peróxido KAY(R) 

__________________________________________________________________________________________________ 
Navegación: pantalla de Inicio > menú GO > Clean icon (spray bottle) (Icono de limpieza (botella de spray)) > Cleaning Mode 
(Modo limpieza) 

Procedimiento

1 Activar el modo limpieza 
Pulse Cleaning Mode (Modo 
limpieza) y espere a que se 
enfríen los estantes. Aparecerá lo 
siguiente: "Es seguro limpiar". 
Aprox. 20 min. 
 
 

 

2 Limpiar bandejas y parrillas 
Lleve las bandejas y las parrillas 
al fregadero de tres 
compartimentos o al lavavajillas. 
- En caso de suciedad muy 

incrustada, rocíe 
previamente las bandejas y 
parrillas con el limpiador de 
contactos KAY(R) QSR y 
déjelo actuar durante 
10 minutos.  

- Utilice un cepillo pequeño 
de limpieza para eliminar la 
suciedad acumulada.  

- Lávelas, aclárelas y 
desinféctelas. 

- Deje que se sequen al aire.  
 
Nota: Las parrillas deben 
limpiarse cada cuatro horas. 

 

3 Herramientas de limpieza 
Llene un cubo limpio con 
solución APSC KAY(R) 
SolidSense caliente (110-120 °F). 
 
Sumerja la herramienta multiusos 
para altas temperaturas con la 
almohadilla en la solución APSC 
KAY(R) SolidSense y retire el 
exceso de solución de la 
almohadilla para evitar dañar el 
equipo. 

 

4 Limpiar estantes 
Frote el interior de cada estante 
del UHC con la herramienta 
multiusos para altas temperaturas 
con almohadilla. 

 

5 Aclarar y desinfectar la parte 
interior 
Utilice un filtro universal blanco 
y una toalla limpia empapada en 
desinfectante para limpiar y 
aclarar los estantes del UHC.  
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Limpieza de mantenimiento (continuación) 
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6 Limpiar la parte exterior 
Rocíe una toalla limpia empapada 
en desinfectante con el limpiador 
y desinfectante multisuperficies a 
base de peróxido KAY(R) y, a 
continuación, limpie el exterior 
del equipo. Deseche la toalla en el 
cubo para toallas sucias. 

 

7 Salir del modo limpieza 
Salga del modo limpieza 
pulsando la flecha hacia atrás y, a 
continuación, pulse la marca de 
verificación verde. 
 
Nota: El equipo debe volver a 
calentar los estantes para volver 
al funcionamiento normal, 
alrededor de 35 min. 

 
 

 


